Beren-cakepops / Bear cakepops

De boodschappen voor 12-15 cakepops

* een halve cake (zelfgebakken of gekocht)
* 40 gram Nutella chocopasta

* flinke scheut verse melk

* doosje gepelde amandelen

* 200 gram chocolade (72%)

» gekleurde snoepjes

We maken een gezellige traktaie voor een maart-jarige, zo doe je dat

Schep de Nutella in een beker, roer de Nutella met de melk tot dik vloeibaar.
Verkruimel de cake in een grote kom, en giet het Nutella-papje bij de cakekruimels.

Kneed met de hand een samenhangend deeg, rol het in een bal en zet het in de ijskast.

Na minstens 1 uur rol je het deeg in balletjes.
Smelt de chocola, doop de stokjes er in en steek ze in de balletjes.

Snij de amandelen door (de beren-oortjes), druk de oortjes, gedipt in chocola, vast in de
hoofdjes. Zet de cakepops 15 minuten in de ijskast.

Doop de kopjes dan in de afgekoelde gesmolten chocola, tik het teveel aan voorzichtig af.
Druk neuzen en oogjes in de natte chocola en steek de Ipops in piepschuim te drogen.
Geef meisjes-beren een strikje van hartjes en strik lintjes om de stokjes.

De styrofoam even inpakken en de beren erin steken. Klaar!

Hoera! Happy B'day!

TIP! Als je veel cakepops nodig hebt kun je terwijl de chocolade van de eerste uitlekt, alvast
een tweede in de chocola dopen.
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Beren-cakepops / Bear cakepops

Shopping list for 12-15 cakepops

* half a cake (store bought or homemade)
* 409 Nutella chocolate paste

« splash fresh milk

+ peeled almonds

+ 200g milk chocolate (72%)

» sprinkles

We make a lovely treat for a March Birthday boy or girl, here is how to

Spoon Nutella in a cup and stir Nutella and milk into a thick liquid.
Crumble the cake in a big bowl and add the Nutella mixture to the cake crumbs.

Knead by hand until well combined then roll the dough into a ball and put it in the fridge.

After at least 1 hour you roll the dough into small balls.
Melt a little piece chocolate, dip the sticks in, push the sticks into the balls.
Cut the almonds to become bears ears, press the ears, dipped in chocolate into the heads.

Place the cakepops 15 minutes in the refrigerator.

Then dip the heads in the cooled melted chocolate, carefully tap off too much.

Press the candy noses and eyes into the wet chocolate then stick the cakepops in styrofoam to
dry.

Give bear girls a bow of hearts and ribbon around the sticks.
Wrap the styrofoam and stick in the bears.

Hooray! Happy B'day!

Please mind! If a lot of cakepops are required you can dip in the second cakepop while the
first one is draining excessive chocolate.
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