
Nog een Winter wonderland sandwich / Another Winter Wonderland Sandwich

Boodschappenlijstje voor 2 sandwiches
2 bruine casino boterhammen een klontje boter
2 witte casino boterham 1 cocktail tomaat
roomkaas, naturel een zwarte eetbare stift
2 plakken Goudse jonge kaas
2 plakken pittig belegen kaas

Zo maak je een vegetarische Winter Wonderland-sandwich 
Knip 4 cirkels uit aluminiumfolie, in 2 maten en zet ze opzij.

Smeer roomkaas op de bruine boterhammen.
Leg een plak jonge kaas op de roomkaas.
Leg daar weer een plak pittig belegen kaas bovenop.

Verwarm de oven voor op 175°C en leg een vel bakpapier op de bakplaat

Smelt het stukje boter en dek de bruine boterhammen af met de witte.
Leg de folie cirkels er bovenop, hou ze vast en strijk er gesmolten boter om heen.
Leg de sandwiches in het midden van de oven en bak ze in 15 minuten goudbruin.
Steek intussen sneeuwvlokken uit kaas en snij hoeden, sjaals en neuzen uit de tomaat.
Neem de sandwiches uit de oven en verwijder het aluminiumfolie.

Kleed de sneeuwpoppen aan, teken er ogen en knopen op en leg de sneeuwvlokken rondom.

Geniet ervan!
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Nog een Winter wonderland sandwich / Another Winter Wonderland Sandwich

Shopping list for 2 sandwiches
2 whole wheat slices of bread a knob butter
2 white slices of bread 1 cocktail tomato
cream cheese, plain a black edible marker
2 slices young Gouda cheese
2 slices spicy mature cheese

How to make a vegetarian Winter Wonderland sandwich

Preheat the oven to 175°C ann place baking paper on the baking tray

Spread cream cheese over the whole wheat bread.
Place a slice of young Gouda cheese on top of the cream cheese.
Place another slice of spicy mature cheese on top.

Preheat the oven to 175°C and place a sheet of baking paper on the baking tray

Melt the butter and cover the slices of whole wheat bread with the white bread slices.
Place the foil circles on top, hold them and spread melted butter around them.
Place the sandwiches in the middle of the oven and bake for 15 minutes, until golden brown.

In the meantime, cut snowflakes from cheese and cut hats, scarves and noses from the tomato.
Take the sandwiches out of the oven and remove the aluminum foil.
Dress the snowmen up, draw eyes and buttons on and place the snowflakes all around.
Enjoy!
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