
Pannenkoek met honingmascarpone /  Pancake with honey mascarpone

De boodschappen
250 gram pannenkoekmeel 350 ml melk
2 vrije uitloop eieren snufje zout
50g  gram boter, om in te bakken 125 gram mascarpone
3 eetlepels heldere honing aardbeien naar smaak
poedersuiker

Een luxe brunch voor papa is altijd een goed idee maar op vaderdag zeker! We 
bakken pannenkoeken en kloppen mascarpone, leggen wat lekker zoete aardbeien erbij en dan
gezellig samen eten! 

Zo maak je pannenkoeken met honingmascarpone en aardbeien

Klop de eieren door de melk, klop het meel en het zout erdoor.

Verhit de pan op middenhoog vuur, smelt een klontje boter.

Giet een soeplepel beslag in de pan, draai hem rond zodat het beslag tot aan de rand loopt.

Bak de pannenkoeken aan beide kanten mooi bruin.

Laat de pannenkoeken uit de pan op een heet bord glijden.

Klop de mascarpone met de honing los en glad.

Schep op elk pannenkoek een quenelle van mascarpone.

Leg de aardbeien erbij en bestrooi alles met poedersuiker.

Fijne vaderdag!
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Pannenkoek met honingmascarpone /  Pancake with honey mascarpone

Shopping list
250g pancake flour 350ml milk
2 free range eggs pinch of salt
50g butter, to fry in 125g mascarpone 
2 tablespoons of clear honey strawberries to taste
icing sugar

A luxury brunch for dad is always a good idea, but cespecially so on Father's Day! We

bake pancakes and beat mascarpone with honey, add some nice sweet strawberries and then 

enjoy the dish together! 

How to make pancakes with honey mascarpone and strawberries

Whisk the eggs, stir in the milk then beat in the flour and the salt.

Heat the frying pan on medium heat, add a knob of butter.

Pour a ladle of batter into the pan, turn the pan around so the batter fills the frying pan.

Bake the pancakes on both sides golden brown.

Slide the pancakes from the frying pan on a heated plate.

Beat the mascarpone with the honey until smooth.

Place a quenelle mascarpone on each plate ( see scoop above right).

Add the strawberries then sprinkle the plate with icing sugar.

Happy Father's Day!
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