
Fruitige mini freezies / Fruity mini freezies

De boodschappen
150 gram frambozen 75 gram aardbeien
1 eetlepel poedersuiker 100 ml water

Vormpjes: Flying Tiger

Het is nog prachtig weer dus we maken heerlijk fruitige mini freezies!

Zo maak je er 6

Weeg het fruit, was het, laat het uitlekken en voeg de poedersuiker toe.

Blend alles glad en schenk de fruitmix door een zeef om pitjes te verwijderen.

Schenk de mix dan in de ijsvormpjes, dekseltjes erop en dan in de vriezer.

Laat de freezies een nachtje in de vriezer staan dan zijn ze volgende dag bevroren.

Hou de ijsjes onder de hete kraan, zo laten ze gemakkelijk los uit de vorm.

Die freezies zijn zo lekker, we zien alleen maar blije gezichten vandaag!
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Fruitige mini freezies / Fruity mini freezies

Shopping list
150g raspberries 75g strawberries
1 tablespoon icing sugar 100 ml water

Molds: Flying Tiger

The weather is still lovely so we make delicious fruity mini freezies!

How to make 6

Weigh the fruit, wash it then drain it.

Add the icing sugar and blend it until smooth.

Pour the fruit mixture through the sieve to remove the pips.

Pour the mixture into the molds, add the lids and place the molds in the freezer.

Leave the freezies overnight in the freezer, tomorrow they will be frozen.

Run the freezies under the hot tap then they will leave the molds easily.

Those freezies are so yummie, we see only happy faces today!
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