
Fruitcompôte / Fruit compôte

De boodschappen

• 2 appels, Elstar 

• 2 peren, Doyenne de comice 

• doosje (250g) kersen, diepvries 

• 2 eetlepels suiker 

• 50 ml water 

Snel gemaakt en erg lekker is deze fruitcompôte, zeker als je het met Finse pannenkoek 
eet!

Zo maak je de compôte

Schil de appels en peren, snij ze in stukjes.

Voeg de suiker en het water aan het fruit toe.

Breng het fruit aan de kook, laat het 10 minuten zacht koken.

Voeg de kersen toe en laat ze 2-3 minuten zacht meekoken.

Schenk de compôte in een schone weckpot.

We gaan het fruit niet inmaken (wecken), want morgen wordt het opgegeten ;)

Morgen maken we Finse pannenkoek!
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Fruitcompôte / Fruit compôte

Shopping list

• 2 apples, Elstar 

• 2 pears, Doyenne du comice 

• box (250g) cherries, frozen 

• 2 tablespoons sugar 

• 50ml water 

Quickly made and very yummy is this fruit compôte, especially in combination with 
Finnish pancake!

How to make the compôte

Peel apples and pears, cut them into chunks.

Add the sugar and the water to the fruit.

Bring fruit to the boil, let gently simmer for 10 minutes.

Add the cherries, let them cook softly for 2-3 minutes.

Pour the compôte into a clean preserve jar.

We do not preserve the fruit because we will eat it all tomorrow ;)

Tomorrow we make Finnish pancake!
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